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Produktionsleiter/in Konditorei

Konditormeister/in - Maitre Patissier (m/w/d)

Wir suchen Sie, eine/en engagierte/n und erfahrene/n Konditormeister/in fiir die Leitung
der Produktion in der Konditorei.

Wir, Madame Monsieur, stehen fiir franzosische Backtradition, hochsten Genuss und ein
franzosisches Lebensgefiithl. Mit unseren hochwertigen Produkten und unserer typisch
franzosischen Atmosphére entfithren wir unsere Kunden téglich auf einen Kurzurlaub nach
Paris.

In Threr Tatigkeit sind Sie verantwortlich fiir die fachliche, organisatorische und personelle
Leitung des Konditoreibereichs mit insgesamt 5 Mitarbeitern. Thre Tatigkeit umfasst hierbei
die komplette Wertschopfung beginnend mit Rohstoffplanung und Einkauf, Produktion
unserer kostlichen Patisserie, kontinuierliche Weiterentwicklung des Angebotsportfolios,
Personalplanung, Fithrung und Weiterentwicklung der einzelnen Mitarbeiter sowie Ihres
Konditoren-Teams und Ausbildung neuer Mitarbeiter. In Threr Tatigkeit arbeiten Sie eng mit
der Geschiftsleitung zusammen, stimmen sich eng mit Ihren Kollegen im Fiihrungskreist des
Unternehmens ab und berichten direkt an die Geschéftsfiithrung.

Thr Profil:

Sie sind Konditormeister/in und besitzen umfangreiche Arbeitserfahrung in dem Bereich
Konditorei, haben eine hohe Affinitdt zu franzdsischen Patisserie-Produkten, Spal in einem
jungen und stark wachsenden Team zu arbeiten und sind offen ein génzlich neues Patisserie-
Erlebnis zu gestalten. Dartiber hinaus zeichnen Sie sich aus durch:

> Leidenschaft fiir die handwerkliche Konditorei/Patisserie-Kunst

> mehrjdhrige praktische Erfahrungen als Konditormeister/in in einer Konditorei oder
Hotel

ein ausgeprigtes Qualitdtsbewusstsein und Spal kontinuierlich die Qualitit und
Prozesse zu verbessern

A\

eine starke Kundenorientierung und gute Kommunikationsfahigkeit
Kreativitit, Motivation und Teamgeist

Erfahrung in der Mitarbeiterfiihrung

Flexibilitdt, Engagement und eine hohe Zuverléssigkeit

YYVYVYY

Spass neue Kreationen zu entwickeln und unser Patisserie-Portfolio an neue Trends
auszurichten

A\l

praktische Arbeitserfahrungen in einem franzdsischen Patisserie-Betrieb von Vorteil
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Wir bieten Ihnen:
ein gutes, leistungsorientiertes Gehalt

Y

eine abwechslungsreiche und vielseitige Tétigkeit in angenehmer Atmosphére
flexible und familienfreundliche Arbeitszeiten

Raum und Wachstum um Ihre Ideen und Talente gestaltend einzubringen

die Moglichkeit neue Trends im Markt zu setzen

ein engagiertes und motiviertes Team

YYVYVYYY

tolle Verpflegung und Mitarbeiterrabatt auf das gesamte Sortiment

Haben wir Thr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Sie!
Schicken Sie uns Ihre umfangreichen Bewerbungsunterlagen oder kommen Sie bei uns im
Betrieb vorbei.

Email an: karriere@m-boulangerie.de oder

Post an: Madame Monsieur, Romerplatz 3, 53173 Bonn



